FROHSTUCKS - AUSWAHL

Wiener Friihstiick, (C.GA)

wahlweise Melange, Tee oder Heife Schokolade,

Gebdick (Handsemmerl, Wachauer Laber)

Portion Butter, Marmelade, KriuterfrischRése, 1 weiches Ei 9,10

Friihstiick-Ganztdgig

Klassisches Friihstiick (C.GA)

wahlweise Melange, Tee oder HeifSe Schokolade,

Gebdck (Handsemmerl, Kornspitz),

Butter, Marmelade, Portion vom zarten

SpezialschinkenelSchnittRdse, garniert mit Paradeiser,

1 weiches i, Glas frisch gepresster Orangensaft 1/8 [ 12,80

Kleines Friihstiick (C.GA)
wahlweise Melange, Tee oder HeifSe Schokolade, Buttersemmerl,

2 Eier im Glas mit Schnittlauch,
Glas frisch gepresster Orangensaft 1/8 [ 9,70

Franzdsisches Frihstiick (C.GA)
wahlweise Melange, Tee oder HeifSe Schokolade,
Gebick (Handsemmerl, Wachauer Laberl)

Rosmarinbutter, Spezialschinken-Kdse Omelette von 2 Eiern 11,00
Friihstiick Benedikt (C.GAH,L,E)

wahlweise Melange, Tee oder Heife Schokolade,

Gebdck (Handsemmerl, Kornspitz),

Erdbeermarmelade, 2 Eier im Glas ,Benedikt", eine Portion vom

zarten SpezialschinkenclSchnittkise, garniert mit Paradeiser

und einer Portion Rosmarinbutter serviert,

... dazu weiters eine Portion Griechisches Joghurt m. Honig

und Walniissen

Glas Johanisbeersaft 1/8( 16,20

)

FROHSTOUCKS - AUSWAHL

Friihstiick-Ganztdgig

Kdrntner Friifistiick C.GA)

wahlweise Melange, Tee oder HeifSe Schokolade,2 Rnusprige
Schwarzbrotscheiben, Kriuterbutter, gebratener Speck,

2 Spiegeleier, Glas Birnensaft 1/8( 11,70

Steirischies Friifistiick €.GA)
wahlweise Melange, Tee oder Heife Schokolade,
Kernoleierspeise von 2 Eiern, Schwarzbrot belegt mit

Spezialschinken und frischem Kren,

Glas naturtriiber Apfelsaft 1/8 [ 11,00
Kleiner Kdseteller 5,90
Kleiner Schinkenteller 4,90

Beinschinken mit Kren

..gerne serviert Ihr Herr Ober jedes Friihstiick auch mit gewiinschten
Anderungen. Wir erlauben uns, hierfiir eine entsprechende Aufzahlung
zu verrechnen. Fiir SeleRtion Teesorten und Kaffeespezialititen aufler
Melange, Kleiner Brauner oder Kleiner Schwarzer sowie Verlingerter
Brauner oder Verlingerter Schwarzer werden Aufzahlungen verrechnet.



AlRoholische Getrinke
Spezielles

Schaumweine

Prosecco D.0.C. 0,200 (0)

Henkell trocken Piccolo 0,20  (0)

Henkell trocken 0,75 ©0)

Moet & Chandon Champagner Piccolo 0,200 (0)
Moet & Chandon Champagner 0,75 ©)

Spirituosen

Rum 2cl

Fernet Branca 2cl
Averna 2cl

Vodka Stolichnaya 2cl

Gemischiesel Abendliches
Gine{Tonic

2cl Gin Tanqueray mit Tonic Water
Campari- Soda 0,2

Campari- Orange gepresst 0,2

Brindecl Geistliches2cl
Trester Holzfaf 3Jahre (unser eigener)
Kaffeelikgr (unser eigener)

7,80
8,80
26,--
26,--
78,--

1,90

5,80
4,80
5,40

3,90
3,20



T(R,Um WCK Friihstiick-Ganztigig TR‘UM CK Friihstiick- Ganztdgig

Eier aus Freilandhaltung (Werkovits)

Etergencﬁte Jje weiteres Ei (Belégtes geﬁdck ,
1 weiches ) 1,70 Handsemmerl oder Wachauer-Laberl belegt (A1,G)
1 Spiegelei () 1,90 mit Spezialschinken u. Kren 4,80
2 Eier im Glas () 3,80
2 Eier im Glas Benedikt (mit Sauce Hollandaise) (C.A,L) 4,00
Kornspitz belegt m. Spezialschinken u. Kren (4,G) 5,20

Eierspeise von 2 Eiern €G) 4,00 1,70 Spezialsalzstangerl m. Schinken u. Kren gefiillt (4,G) 5.50
Kernoleierspeise von 2 Eiern €G) 4,70 1,70
Ham and Eggs von 2 Eiern, mit feinem Spezialschinken (C) 5,60 1,70 Scheibe Schwarzbrot belegt (A1,G)
Bacon and Eggs von 2 Eiern () 560 1,70 mit Spezialschinken und Kren 5,60
Wiirsteleierspeise mit Frankfurter von 2 Eiern CGL) 7,50 1,70
Omelette von 2 Eiern mit Spezialschinken GG) 3560 1,70 Kleine feine Extra's
Omelette von 2 Eiern mit SchnittRdse €qG) 560 1,70 -
Omelette von 2 Eiern mit Spezialschinken u. Schnittkgse (C,G) 6,20 1,70 Butter

. . Portion Butter (G) 1,80
ge6dc'€ oL Kleines zum 1(@75‘-88 Rosmarinbutter selbstgemacht ( g) 2,00
Handsemmerl, Wachauerlaberl (Lg) 1,70 Krauterbutter selbstgemacht (G) 2,00
Salzstangerl (4,G) 1,80
RKornspitz (A6) 1,80 Marmelade &I Sonstiges
Scheibe Schwarzbrot (1) 1,10 fbeer oder Marillenmarmelade (St 220
Buttersemmerl .6) 270 Erdbeer oder Marillenmarmelade (Staud) ,
Butterbrot mit Schnittlauch (4,G) 3,30 Portion Honig L70

] ’ ’ KrauterfrischRdse selbstgemacht Q) 3,40
Croissant Griechisches Joghurt m. Honig und Walniissen (G, E)) 5,20

Butter-Croissant natur (41,C,G) 2,90



Kaffeehausgerichte

Salate

Kleiner gemischter Salat 4,00
Kleiner Blattsalat 3,50
SchafRdse im Rnusprigen Speckmantel auf Blattsalat (G) 9,80
Griechischer Bauernsalat (G) 9,80
Gebackene Hithnerfiletstreifen auf Blattsalat (G,CA) 11,90
Gebraten Hiihnerfiletstreifen auf gemischtem Salat

(Karotte, Sellerie, Blattsalat) 11,90
Kleine Ralte Gerichite

Mayonnaise-Ei auf franzdsischem Salat (CLMAG) 6,80

,Russisches“ Ei mit Kaviar(Ersatz) und Salatgarnitur
CLMAD,G) 7,00

Schinkenrolle gefiillt mit franzdsischem Salat 7,50
Portion steir. Luftgetrocknetes m. fr. Kren 6,90
Suppen

Tagessuppe im Suppentopf serviert 4,70
Gulaschsuppe selbstgemacht im Suppentopf serviert — (4) 6,20

Kleine warme Gerichte

Knuspriger Toast (4,G)

mit Spezialschinken und Kdse 4,80
Frankfurter mit Senf (L,M) 5,50
Spezial-Debreziner mit Senf (M) 5,80
Geselchte Hauswurst mit Senf (LM) 5,90
Portion Preiselbeeren 1,10
Portion frischer Kren 1,10

Portion echtes steirisches Kernol 1,40

Kaffeehausgerichte
Vegetarische Gerichte
Eiernockerl mit griinem Salat CGA) 9,80
Gerostete Knodel mit Ei und griinem Salat CGA) 9,80
Gebackene Briespitzen C.GAM,L)
mit Preiselbeeren und Tartarensauce 9,80

Hauptspeisen

Hiihnerfilet ,natur” mit Reis und griinem Salat (4,GL) 13,90
Hiihnerfilet nach Pariser Art mit (G.AC)
Petersilerddpfel und Preiselbeeren 13,90
Wiener Schnitzel vom Schwein mit Petersilerdipfeln (C,GA) 13,50
Zwiebelrostbraten von der Beiried (rosa gebraten) mit Braterddpfeln

(4,GML) 18,90
Altwiener Backfleisch mit Braterddipfeln und Preiselbeeren

(A;C:G:M) 18,90

Stifles
Mohr im Hemd (A4,CFEGH) 590
Original Tichy’s Eiesmarillenknodel 1 Stk, H.G.C.) 4,00

Meh/[speisen

Geschitzter Gast!
Wiihlen Sie auch aus dem Angebot unserer selbstgemachten Mehlspeisen an der
Vitrine.



Warme Getrinke

Kaffee

»ACCADEMIA DEL CAFFE*

Kleiner Mokka

Kleiner Brauner mit Obers
Verlingerter Schwarz
Verlingerter m. Obers
Melange

Grofler Mokka

Grofler Brauner mit Obers
Cappucino Rlassisch
Cappucino mit Schlagobers
HaferlKaffe

Café Latte Macchiato

Traditionelle Kaffeespezialititen
,Tupferl”

Einspdanner

Cafe coretto mit Vecchia romagna

G)
(G)

G)
G)
G)
G)
G)
G)
(G)
()

G)
G)

3,10
3,30
4,00
4,30
4,30
4,50
4,70
4,40
4,80
4,70
4,90

3,40
4,80
6,30

Warme Getrinke
Tee

Assam, Earl Grey, Griintee,
Pfefferminze, Kamille und Friichte jeweils

Selektion Beerenauslese
Selektion Alpenkyiuter

Trinkschokoladen
HeifSe Schokolade G)
Heife Schokolade mit Schlagobers Q)

Schoko mit Parfum (Cointreau, Amaretto)(G)

3,90

4,30
4,30

4,20
5,00
6,20



AlRoholfreie Getrinke

Soda 0,25(

Soda Zitrone 0,25/ frisch gepresst
Voslauer Mineralwasser still od. prickelnd
Almdudler 0,350

Coca Cola 0,33(

Coca Cola zero 0,33(

Schweppes Tonic Water 0,200
Schweppes Bitter Lemon 0,20
Red Bull 0,25

Apfelsaft 0,25

Apfelsaft gespritzt 0,25

Apfelsaft naturtriib 0,25
Apfelsaft naturtriib gespritzt 0,250
Orangensaft,gepresst 0,25
Traubensaft ( Poysdorf) 0,25[
Apfel- od. mit Wasser 0,25

Apfelnaturtriib od. Traubensaft mit Wasser 0,25

Pago m. Wasser 0,5

Jugendgetrinke
Soda Hollunder 0,25
Soda Himbeere 0,25[
Portion frisch gepresster Zitronensaft

Glas Leitungswasser 0,25 [ ohne Beigetrink,

AlRoholfreie Getrinke

1,60
2,30
3,00
3,90
3,90

3,90

3,90

3,90

4,20

2,90

2,30

3,20

2,50

4,80

3,20

1,90

2.10

4,20

1,90
1,90
0,40
0,40

Bier vom Fass

0,200 (4)

0,330 (4)

0.500 (4)
Flaschenbiere

Weizenbier 0,500 1)
AlRoholfrei 0,500 (4)
Schankweine offen

Griiner Veltliner 1/8( ©)
Rotwein Cuvee ©0)
Bouteillenweine offen
Geschitzter Gast!

AlRoholische Getrinke

2,80
3,70
4,80

4,60
4,60

2,80
2,80

Das variierende Wein-Angebot im Cafe ,Benedikt ‘entnehmen Sie bitte unserer
aktuellen Tafel. Gerne serviert Ihr Herr Ober auch empfehlend das ,passende

Glaser'["!

G 'spritzte

Weif$ gespritzt 1/4( ©)
Kaiserspritzer 1/4( ©)

Aperolspritzer 1/4( ©)

3,20
3,60
4,60
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